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EasyLine 100 Bedienungsanleitung

Vorwort

Vorwort

Lieber Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fur Coffeemat und die EasyLine 100 entschieden haben. Damit Sie lange viel
SpaB und Freude an diesem Kaffeevollautomaten haben, haben wir Thnen nachfolgend einige Tipps
zusammengefasst, die den Grundstein fur eine langlebige Zusammenarbeit legen sollen:; Das Wichtigste
fUr die standige FunktionstUchtigkeit der EasyLine 100 ist sein Geratebetreuer. Wahlen Sie bitte den
Mitarbeiter oder die Mitarbeiterin, der/die das Gerat betreuen soll, sorgfaltig aus. Diese Person sollte
an technischen Ablaufen interessiert und stets unser Ansprechpartner sein. Noch besser ware eine
Auswahl von zwei Personen, die wir in das Gerat einweisen durfen, damit die Urlaubs- und
Krankheitsvertretung organisiert ist. Keine Angst, Sie bendtigen nicht viel Zeit, um unsere EasyLine 100
in Schuss zu halten. Wir werden den Geratebetreuer im Rahmen der Inbetriebnahme grundlich
einweisen und gerne wiederholt schulen, damit die ,kleinen Handgriffe” sitzen.

Lesen Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam durch. Diese Betriebsanleitung ist nur fur die EasyLine
100 ausgelegt. Die EasyLine 100 benotigt, wie alle technischen Gerate, in einem gewissen Umfang,
regelmaRige Pflege. In dieser Betriebsanleitung wird erlautert, welche PflegemaBnahmen Sie selbst
durchfuhren konnen und bei welchen Pflegearbeiten unsere technische Unterstutzung erforderlich ist.
Nur wenn diese Pflegehinweise befolgt werden, ist das einwandfreie Funktionieren des Gerates
gewahrleistet. Inspektionen sind von unserem autorisierten Fachpersonal durchzufUhren. Je nach
abgeschlossener Servicevereinbarung sind bereits alle Inspektionskosten enthalten.

Bei Ruckfragen - gerade technischer Art - steht Ihnen unsere kostenlose Service-Hotline (Sie zahlen
nur Ihre Telefongebuhren) taglich unter der Telefonnummer 0541 / 600 818 -44 zur Verfugung. Auch
ein GroRteil von Storungen kann telefonisch behoben werden, sodass das Gerat meist schon nach
wenigen Telefonminuten wieder problemlos lauft.

Sollte Ihnen diese kurze Ausfuhrung der Betriebsanleitung nicht ausreichen, senden wir lhnen auch
gerne die Original-Bedienungsanleitung des Herstellers zu. Schreiben Sie uns einfach eine E-Mail an
info@coffeemat.de unter dem Betreff ,Original-Bedienungsanleitung” unter der Angabe der
Maschinenseriennummer.

Nun wunschen wir Ihnen viel SpaR beim Lesen und viel Freude mit dem neuen Wegbegleiter.
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Einleitung

1. Einleitung

Die EasyLine 100 ist ein Kaffee-Vollautomat, der Ihren Mitarbeitern und/oder Benutzern
folgende frisch zubereitete Getrankespezialitaten liefern kann:

e Latte Macchaito e C(Café au lait
e (Cappuccino e Moccacino
e Espresso ¢ Choco

o Kaffee

Zusatzlich zu den Getrankespezialitaten kann auch ausschlieflich Teewasser gewahlt
werden. Mit dem Gerat konnen Sie eine Tasse befullen.

1.1. Wasserversorgung

Die Wasserversorgung erfolgt Uber den internen Tank oder einen Festwasseranschluss. Ein
Wasserkanister (optional) kann an das Gerat angeschlossen werden, wenn am Aufstellort
kein Festwasseranschluss vorhanden ist. Zwischen dem Festwasseranschluss bzw. dem
Wasserkanister und dem Gerat ist ein Wasserfiltersystem eingebaut. Der regelmaRige
Austausch des Wasserfilters sorgt fUr einen optimalen Trinkgenuss und eine zuverlassige
Funktion des Gerates. Der Austausch des Wasserfilters wird vom autorisierten
Fachpersonal von Coffeemat vorgenommen.

1.2. Darstellungsmittel

In dieser Betriebsanleitung werden folgende Sicherheitshinweise verwendet:

GEFAHR

e bezeichnet eine unmittelbar drohende Gefahr. Wenn sie nicht vermieden wird, sind Tod
oder schwerste Verletzungen eine Folge.

A VORSICHT

e Dbezeichnet eine moglicherweise drohende Gefahr. Wenn sie nicht vermieden wird, sind
leichte oder mittelschwere Korperverletzungen eine mogliche Folge.

HINWEIS

e Dbezeichnet eine moglicherweise schadliche Situation. Wenn sie nicht vermieden wird,
kann das Gerat oder etwas in seiner Umgebung beschadigt werden.
e Kkennzeichnet nutzliche Informationen.
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Produktbeschreibung

2. Produktbeschreibung

Die EasyLine 100 dient ausschlieRlich der Zubereitung von heien Getranken. Es ist unzulassig,
das Gerat fUr andere Zwecke zu benutzen als in dieser Betriebsanleitung beschrieben.

2.1. Beschreibung des Gerates
Die Beschaffenheit der Maschine ist nur fur die Produktion mit automatengerechten
Kaffee-, Kakao-, Tee- oder sonstigen Getrankeprodukten konzipiert.

Der typische Einsatz ist fur die Kunden-, Gaste- und Mitarbeiterversorgung. Die
Installation, BefUllung und Reinigung erfolgt nach den MaRgaben dieser
Bedienungsanleitung.

Beim Wechsel der Kaffee- oder Produktqualitat, ist eine Neujustierung durch die i-Punkt
Handelsges. mbH oder einen durch diese Firma beauftragen Fachpartner Voraussetzung.

Der Aufstellplatz ist stationar an einem festen Ort in trockenen, geschlossenen Raumen mit
mitteleuropaischem Klima / Luftfeuchtigkeit ohne Frostgefahr und ohne extreme
UmwelteinflUsse, starken Spannungs- und Stromschwankungen und frei von Vibration.
Jeder andere Aufstellplatz ist ungeeignet.

Die GroBe, Kapazitat und der damit verbundene Befullungs-, Reinigungs- und
Serviceaufwand sieht Umsatze fur das Modell EasyLine 100 von taglich bis zu 50
Portionen vor, maximal 36000 Portionen in 24 Monaten.

Wenn ungeschultes Personal das Gerat befullt und reinigt, ist eine umfangliche Einweisung
durch die i-Punkt Handelsges. mbH oder einen durch diese Firma beauftragen Fachpartner
nachweislich notig. Bei mutwilliger Beschadigung oder unsachgemalke Behandlung (z. B.
Manipulationsversuchen mit MUnzen, Wertmarken, bargeldlosen Zahlungsmitteln) ist die
Haftung fur Mangel ausgeschlossen.

VerschleiBteile, sind Teile, die einem naturlichen Verschlei unterliegen oder Uber eine
naturlich begrenzte Lebensdauer verfugen. Diese Teile konnen wahrend der
Verjahrungsfrist fur Mangelanspruche von 24 Monaten ausfallen, ohne dass im juristischen
Sinne ein Mangel vorliegt. Folgende Teile sind hierunter einzuordnen: O-Ringe,
Leuchtmittel, V-Ringe, Mixermotoren, Ventile und Wasserheizungen bei Verkalkung.

Der Einsatz von Wasserenthartern/-Filtern, an Aufstellorten mit mehr als 10° Grad
Karbonat Harte ist dringend empfohlen. Wesentliche Funktionen unserer Kaffeemaschinen
stehen in direktem Zusammenhang mit Wasserfuhrenden Teilen, wie z. B. Ventile, Boiler,
Heizungen.

RegelmaRigen Wartungen sind zu empfehlen. Bei der DurchfUhrung dieser Wartungen sind
Verbrauchsteile zur Gesamtfunktionserhaltung auszutauschen.

Die Reinigungs- und Hygienevorschriften dieser Bedienungsanleitung sind zu beachten,
um eine mangelfreie Funktion unserer Maschinen zu gewahrleisten. Bitte beachten Sie
hierfUr die ausfuhrliche Beschreibung aus Kapitel ,6 Pflegeintervalle”.
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Produktbeschreibung

2.2. Technische Daten

Elektrische Daten

Netzspannung 230V 7 (10 %)

Frequenz 50/60 Hz (+ 2 %)

Maximale Leistungsaufnahme 1400 W

Absicherung Aufstellort 10 - 16 A (einzeln abgesichert)
Schutzart IP 20

Hohe 560 mm

Breite 305 mm

Tiefe 475 mm

leer 19 kg

mit Produkt ca. 27 kg

Lagertemperatur 5-50°C

Luftfeuchtigkeit <60 %

Betriebstemperatur 5-32°C

Betrieb mit festem Wasseranschluss:

- Wasseranschluss 3/4" AuBengewinde

- Wasserdruck 1 -8 bar

- Wasserdurchfluss min. 2 I/min
Wassertemperatur im Boiler 92 °C (einstellbar von 70 °C - 100 °C)
Aufheizzeit Boiler ca. 10 min

A-bewerteter Schalldruckpegel <70 dB(A)

2.3.  Typenschild

Das Typenschild ist ein wichtiges Informations-Etikett. FUr Ersatzteilbestellungen bitte
immer Geratetyp und Geratenummer angeben.

Das Typenschild befindet sich an der inneren rechten Gerateseite. Das Typenschild wird
wie folgt definiert: (Beispieldaten)

Herstellerdaten

Geratedaten

*
_ D10206L121040-s/n 202317 20587 Geratenummer
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Sicherheitshinweise

3. Sicherheitshinweise

Dieses Gerat wurde unter Berucksichtigung aller Sicherheitsaspekte gefertigt. Dennoch
durfen mit der selbststandigen Aufstellung und Bedienung der Automaten nur Personen,
die das 18. Lebensjahr vollendet haben, betraut werden. Geeignet ist nur, wer durch
fachliche Ausbildung und Erfahrung im Umgang mit solchen oder dhnlichen Automaten
qualifiziert ist, sowie einschlagige Sicherheits- und UnfallverhUtungsvorschriften kennt
und daher Gefahren erkennen und abwenden kann.

GEFAHR

o Vor allen Instandsetzungsarbeiten unbedingt Netzstecker ziehen.

o Achten Sie darauf, dass das Gerat mit der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung betrieben und den ortlichen Bestimmungen entsprechend geerdet wird.

e Schneiden Sie niemals das Stromkabel an seinem Stecker ab und benutzen Sie nie
einen Adapter, der die Erdung unwirksam macht.

o Nehmen Sie das Gerat bei beschadigten Kabeln nicht in Betrieb und informieren
Sie den Geratebetreuer bzw. wenden Sie sich an den Service von Coffeemat.

e Stellen Sie sicher, dass keine Gegenstande und Fremdkorper in das Gerat
gelangen. Es besteht die Gefahr eines Kurzschlusses.

e Stellen Sie sicher, dass keine Feuchtigkeit von auen in das Gerat gelangt. Es
besteht die Gefahr eines Kurzschlusses.

e FUhren Sie niemals Gegenstande durch die Offnungen am Gerat ein. Es besteht
Lebensgefahr durch Stromschlag.

e Offnen Sie niemals das Gehause des Gerates. Es besteht Lebensgefahr bei
Beruhrung von Teilen, die unter Spannung stehen.

e Fassen Sie den Netzstecker nie in feuchtem Zustand oder mit nassen Handen an.

e LOschen Sie einen Brand mit einem CO2 -Feuerldscher.

e Spritzen Sie niemals mit einem Wasserschlauch, einer Spruhflasche oder
ahnlichem in das Gerat.

A VORSICHT

o Im Gerat befindet sich ein Boiler, der standig mit heiBem Wasser gefUllt ist. Das
Wasser hat eine Temperatur von Uber 90 °C. Nach dem Ausschalten des Gerates
sinkt die Temperatur des Wassers im Boiler nur langsam.

e HeiBes Wasser befindet sich besonders an den Auslassoffnungen der
Getrankeausgabe.

e Vermeiden Sie den Kontakt mit dem heiRen Wasser, da ansonsten die Gefahr des
VerbrUhens besteht.
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Sicherheitshinweise

HINWEIS

e Informieren Sie bei Funktionsstorungen den Geratebetreuer bzw. wenden Sie sich
an den Service von Coffeemat.

e Pflegearbeiten am Gerat durfen nur durch eingewiesenes Personal
(Geratebetreuer) erfolgen.

e Reparaturen durfen nur von autorisiertem Fachpersonal von Coffeemat
ausgefuhrt werden.

e Der Netzstecker muss leicht zuganglich sein.

e Ziehen Sie im Notfall den Netzstecker aus der Steckdose.

3.1. Symbole am Gerat

Folgende Symbole sind an dem Gerat angebracht:

1
®
l Gefahr bei Nichtbeachtung der Informationen in der Betriebsanleitung

A Lebensgefahr durch spannungsfuhrende Bauteile

@ Verletzungsgefahr durch Verbrennungen

Quetschgefahr der Finger
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Montage und Installationsanweisung

3.2.  Sicherheitsvorrichtungen

HINWEIS

Nachstehend aufgefuhrte Sicherheitsvorrichtungen sind standardisiert in der EasyLine
100 integriert;

- TUrkontaktschalter
- Manuell geschalteter Sicherheitstemperaturbegrenzer fur den Boiler

- Zeitgesteuerter Schutz fur die Pumpe

3.3. Bitte beachten

HINWEIS

Pumpe:
Leerlauf und Staudruck schadet der Pumpe. Folgende Punkte gilt es zu beachten.

- kein heiles Wasser in den Wassertank fullen

4. Montage und Installationsanweisung

Die Installation der EasyLine 100 darf ausschlieRlich vom autorisierten Fachpersonal von
Coffeemat durchgefuhrt werden. Das autorisierte Fachpersonal von Coffeemat instruiert
den Betreiber/Geratebetreuer Uber die Funktionsweise und Pflege des Gerates sowie
Uber Handlungen bei Storungen.

4.1. Voraussetzungen

e Das Gerat darf nur innerhalb von Gebguden installiert werden.

e Der Standort muss trocken und staubfrei sein.

o Der Standort muss einen stabilen Untergrund haben.

o Der Standort muss vibrations- und erschutterungsfrei sein.

e Der Netzanschluss fur das Gerat muss am Standort mit einem Fehlerstrom-Schutzschalter
abgesichert sein.

e Das Gerat muss mit Wasser von Trinkwasserqualitat befullt werden.

e Das Gerat muss auf einem geeigneten Tisch aufgestellt werden.

e Das Gerat muss mit den mitgelieferten StellfuBen waagerecht ausgerichtet werden.

o Das Gerat darf keiner direkten Sonneneinstrahlung ausgesetzt sein.

e Die Luftfeuchtigkeit muss unter 60 % relativer Luftfeuchtigkeit liegen.

e Das Gerat muss vor Feuchtigkeit und Spritzwasser geschutzt sein.

e Das Gerat darf nicht in Raumen aufgestellt sein, die mit Hochdruck oder Dampf gereinigt
werden.

e Das Gerat darf nicht in Gefahrenbereichen anderer Gerate aufgestellt werden.
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4.2. Wasseranschluss
e Der Wasseranschluss muss folgenden Anforderungen entsprechen.
o Wasseranschluss mit 3/4 AuRengewinde
o Wasserdruck von 1 - 8 bar
o Wasserdurchfluss von min. 2 I/min
e SchlieRen Sie das Gerat nur an eine Wasserleitung mit Trinkwasserqualitat an. Oder
befUllen Sie den internen Tank nur mit Wasser mit Trinkwasserqualitat.
o Coffeemat schreibt den Einsatz eines Wasserstopps mit Rucksetzeinheit vor und
Ubernimmt keinerlei Haftung in Bezug auf Wasserschaden, wenn das Gerat ohne diese
Schutzeinrichtung installiert wird.

4.3. Stromanschluss
e Der Stromanschluss muss folgenden Anforderungen entsprechen.
o Eine Netzspannung von 230V ™ (+ 10 %)
o Frequenz 50/60 Hz (+ 2 %)
o Maximale Leistungsaufnahme von 1400 W
o Absicherung Aufstellort 10 - 16 A (einzeln abgesichert)
e Beachten Sie auch die Angaben auf dem am Gerat angebrachten Typenschild.

4.4, Standort

Achten Sie darauf, dass die Steckdose und
das Wasserabsperrventil auch nach dem

: E /
\ é Aufstellen des Gerates frei zuganglich 100
; \ £ bleiben.
A Das Gerat muss mit einem ausreichenden 20 J 100
Freiraum aufgestellt werden. In den
q nebenstehenden Abbildungen sind die
- - MindestmaRe der Wandabstande zum
min. 100 Gerdt dargestellt (alle Angaben in mm).
150 !
-
Draufsicht

Seitliche Ansicht
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GerateUbersicht

Bedienungsanleitung

5. Gerateubersicht

5.1. Bezeichnung der Bauteile
5.1.1.  Vorne bei gedffneter TUr.

Tarkontaktschllssel

Produktrutsche

Tarschloss

L

Uberlaufstutzen

Tropfschale

5.1.2. Vorne aulen:
o A

)

S RRA~mAAA

1 = Display

2 = Tastatur

3 = Klappbarer Tassentisch
4 = Produktausgabebereich
5 = Tropfschale

Wassertank

Produktbehalter

Ansaugstutzen
Lufterkanal

Mischschale

Auslaufschlauch

Auslaufhalterung
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Pflegeintervalle

5.1.3. Hinten auBen:

gjg

=
L=
=

28 = Gerate-Hauptsicherungen
@ 29 = Netzkabelanschluss
30 = Netzschalter (Hauptschalter)

m
T

2

Lad
=
!

S
@
®

5.1.4. Anordnung der Auslaufschlauche

31 = frei

32 = Kaffeeauslaufschlauch
33 = Teewasserschlauch
34 = Mischschalenschlauch
35 = frei

6. Pflegeintervalle

Eine Kaffeemaschine verarbeitet Lebensmittel. Kaffeedle und allgemeine Kaffeeruckstande, sowie
Milch- und Choco-Produkte hinterlassen Ruckstande, die entfernt werden mussen. Am besten eignet
sich hierzu das in dieser Anleitung beschriebene Reinigungsprogramm. Dieses sollte taglich vor dem
ersten oder nach dem letzten Bezug aktiviert werden. Die wochentliche sowie die monatliche Reinigung
sehen vor, nachfolgend naher beschriebene Komponenten wie Mischschale usw. zu entnehmen und
mittels warmen Wassers und HACCP Reiniger durchzuspulen. Dies hilft, die Lebenszeit Ihrer
Kaffeemaschine zu verlangern und sichert Ihnen bestmoglichen Kaffeegenuss. Damit Sie lange Freude
an Ihrem Kaffeeautomaten haben.

Bitte beachten Sie folgende Sprachregelung:

e Reinigen: Manuelle Tatigkeit des Geratebetreuers
e Spulen: Reinigungs- und Spulvorgang, den das Gerat nach Drucken einer Taste ausfuhrt

11
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Pflegeintervalle

Reinigungsprogramm starten v v v v M v |taglich*
Produkte kontrollieren, nach Bedarf befillen v M v taglich*
Tropfschale entleeren v v v v v v v |taglich*
Mischschale und Produktausgabe reinigen v wochentlich?
Tropfschale reinigen v wochentlich?
Abluftkanal reinigen v wochentlich?
Produktbehdlter ausbauen und reinigen jeden 12. Freitag v alle 3 Monate
*-mindestens 1x taglich oder ofter nach Bedarf 2 _ mindestens 1x wochentlich oder ofter nach Bedarf

st Ihr Gerat durchgehend aktiv,
S0 reinigen Sie immer am letzten Tag der Woche

6.1. Reinigungsprogramm starten

Das Reinigungsprogramm kann bei Bedarf mehrmals am Tag durchgefuhrt werden. Stecken Sie hierfur
den Turkontaktschlussel in das Gerat und drehen diesen um 90°. Drucken Sie nun die Programmtaste,
um in das Menu zu gelangen. Betatigen Sie mit der Taste 4 das SpUlprogramm. Stellen Sie nun ein
grokes Gefal unter die Ausgabe. Die Taste 1 startet das Spulprogramm der Mischerschale, dieses kann
in mehreren Zyklen gespult werden, bis alle Ablagerungen weggespUlt wurden. Im Anschluss drucken
Sie nun die Tasten 2 und 3 und fuhren auch hier mehrere Zyklen durch. Nach Beendigung des
Spulvorgangs gelangen Sie Uber die Menutaste wieder in den Verkaufsmodus.

6.2. Tropfschale reinigen

Entnehmen Sie die Tropfschale bei gedffneter TUr durch leichtes Anheben und nach vorne
herausziehen. Entnehmen Sie das Tropfgitter und reinigen Sie beide Teile unter flieRend warmem
Wasser. Setzen Sie danach die Tropfschale wieder richtig ein.

6.3. Produktausgabebereich reinigen

Reinigen Sie die Innen- und AuRenseite der TUr im Bereich der Produktausgabe. Hier kann es zu
Ablagerungen durch Produktspritzern kommen. Reinigen Sie diese Teile mit einem feuchten
Schwamm oder Lappen.

6.4. Mischerschalen reinigen

Drucken Sie den orangefarbenen Bajonettverschluss nach links. Nun konnen Sie die Mischschale
nach vorne abziehen. Entnehmen Sie die Mischschalen komplett mit Schlauch und Auslaufwinkel.
Reinigen Sie diese Teile unter flieRendem Wasser und trocknen Sie die Teile im Anschluss sorgfaltig
ab.

6.5. Produktrutschen reinigen

Ziehen Sie die Produktrutschen leicht zu sich und drehen diese etwa eine viertel Umdrehung
im Uhrzeigersinn. Reinigen Sie diese Produktrutschen unter flieBendem Wasser und trocknen Sie
diese Produktrutschen gut ab, bevor Sie diese wieder einsetzen.

6.6. Wasservorratsbehalter reinigen

Wasservorratsbehalter (blau) am Griff nach oben herausnehmen. Reinigen Sie den
Wasservorratsbehalter, in dem Sie die Ruckstande unter flieBendem warmem Wasser abreiben.
Kalkablagerungen entfernen Sie mit leichtem Essigwasser. Spulen Sie danach den Wassertank
mehrmals gut aus.

12
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Fehlerbehebung

6.7. Produktbehalter reinigen

SchlieRen Sie zuerst die roten Verschlusskappen an den Produktcontainern. Entnehmen Sie die
Produktcontainer, indem Sie diese vorne leicht anheben und nach vorne abziehen. Entleeren Sie das
restliche Produkt. Entnehmen Sie die Produktrutschen von den Produktbehalter. Legen Sie die
Produktbehalter und die Produktrutschen in warmes Wasser. Reiben Sie die Produktbehalter mit Hilfe
eines Schwammes sauber aus. Trocknen Sie die Produktbehalter gut. Am besten Uber Nacht
austrocknen lassen und am nachsten Tag wieder einsetzen und befUllen.

6.8. Abluftkanal

Wenn Sie die Produktbehalter und die Mischschalen ausgebaut haben, konnen Sie die Kunststoff-
schublade Uber den Mischschalen und unterhalb den Produktbehalter nach vorne entnehmen. Dieses
ist der Absaugkanal fur die Dampfabsaugung des Wassers. Hier kann es vorkommen, das Produkt mit
eingesaugt werden kann. Reinigen Sie diesen Lufterkanal mit warmen Wasser und trocknen Sie diesen
vor dem Einsetzen wieder gut ab.

7. Fehlerbehebung

Im Falle einer Storung wird im Display der Bedienoberflache eine Fehlermeldung angezeigt, um die
Ursache der Storung zu ermitteln. Nachfolgend werden Fehlermeldungen aufgefihrt, die der
Geratebetreuer beheben darf. Wenn eine andere Fehlermeldung in der Anzeige erscheint oder die

Anzeige nach dem Abhilfeversuch nicht erlischt, informieren Sie bitte Coffeemat.

Service AUS 2

Storung am Abrechnungssystem

Schalten Sie das Gerat Uber den
Netzschalter aus, warten Sie
eine Minute und schalten Sie es
anschlieRend wieder ein

Kein Wasser
Service AUS 06 A

Wasserzulauf ist fehlerhaft

Stellen Sie die Wasserzufuhr
wieder her

Service AUS 31 B

Wassertemperatur ist Uber lange
Zeit zu gering

Neustart des Gerates

Service AUS 8

Bruher ist verstopft

Bruhzeit wurde Uberschritten

Reinigen Sie den Bruher (siehe Abschnitt
Fehler! Verweisguelle konnte nicht gefunden
werden.)

Mahlgrad ist zu fein

Informieren Sie Coffeemat

Kein Kaffee AUS 8 B
BRUEHER
KONTROLLIEREN

Bruher ist nicht richtig eingebaut

Bruher komplett ausbauen und

erneut einsetzen (siehe Abschnitt Fehler!
Verweisquelle konnte nicht gefunden
werden.)

Service AUS 24

24 V-Spannung fehlt

Informieren Sie Coffeemat

auf

OFF 31 A Die Wassertemperatur Uberschreitet den | Informieren Sie Coffeemat
Richtwert

OFF 31 B Die Wassertemperatur erreicht nicht den | Informieren Sie Coffeemat
Richtwert

OFF 32 A Die BrUherheizung Uberschreitet den Informieren Sie Coffeemat
Richtwert

OFF 32 B Die BrUherheizung erreicht nicht den Informieren Sie Coffeemat
Richtwert

OFF 32C Der Microschalter weist einen Defekt Informieren Sie Coffeemat

Wasserfilter tauschen

Wasserfilterwechsel soll durchgefuhrt
werden

Informieren Sie Coffeemat
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Allgemeine Fehler

Bedienungsanleitung

Gewahrleistungs- und Haftungsanspruche

ca. 15ml sind normal

Es handelt sich um einen Druckausgleich der Maschine

Wasser lauft in die
Tropfschale

Sensorschalter ist defekt

Informieren Sie Coffeemat

mit externem Tanksystem

Das Tanksystem steht oberhalb der Maschine

Mischerschale lauft

Anderung der
Produkteinstellungen

Andern Sie die Produkteinstellungen auf die
Standardkonfiguration

Uber

Verstopfung der
Mischerschale

Saubern Sie die Mischerschale und entfernen Sie die
Produktriuckstande

Maschine war langer nicht

Produkte . X Tauschen Sie das Wasser

schmecken in Betrieb

"'muffig" Produkte sind abgelaufen | Tauschen Sie die Produkte
Wassermenge Boiler verkalkt Informieren Sie Coffeemat

verandert sich

haufiger Flowmeter defekt Informieren Sie Coffeemat

Falsche Produktbenalter wurden | pien sie die Produktbehalter richtig
Produktausgabe vertauscht

Wasseraustritt

Mischerschale falsch
aufgesteckt

Stecken Sie die Mischerschale richtig auf

unterhalb der
Mischerschalen

V-Ring verrutscht od.
defekt

Informieren Sie Coffeemat

8. Gewahrleistungs- und Haftungsanspruche

FUr die Gewahrleistung und Haftung gelten ausschlieRlich unsere Allgemeinen Liefer- und
Leistungsbedingungen. Diese stehen dem Betreiber/Kaufer spatestens seit Vertragsabschluss zur
Verfugung. Gewahrleistungs- und Haftungsanspruche bei Personen- und Sachschaden sind
insbesondere ausgeschlossen, wenn sie auf eine oder mehrere der folgenden Ursachen

zuruckzufuhren sind:

o O O O

entsprechen

Nicht bestimmungsgemaRke oder unsachgemale Verwendung des Gerates
UnsachgemaRkes Montieren, Inbetriebnehmen, Bedienen und Pflegen des Gerates
Nichtbeachten der vorgegebenen Pflegeintervalle (siehe Abschnitt ,6 Pflegeintervalle®)
Verwendung von Reinigungs- und Pflegemitteln, die nicht der Vorgabe von Coffeemat

- Vorgabe: Das Gerat muss ausschlieRlich mit den Reinigungs- und Pflegemitteln von
Coffeemat gereinigt und gepflegt werden.
o Nichtbeachten der Hinweise in der Betriebsanleitung bezuglich Montage, Inbetriebnahme,
Bedienung, Betrieb und Pflege des Gerates.

o Bauliche Veranderungen des Gerates

- Umbauten oder sonstige Veranderungen am Gerat durfen nicht ohne vorherige schriftliche
Genehmigung von Coffeemat vorgenommen werden. Bei Zuwiderhandlungen verliert das
Gerat seine EG-Konformitat und die Betriebserlaubnis.

o Verwendung von Ersatzteilen, die nicht den technisch festgelegten Anforderungen

entsprechen.

o Eigenmachtig durchgefUhrte Reparaturen.
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EasyLine 100

Gewahrleistungs- und Haftungsanspruche

Bedienungsanleitung

o Katastrophenfalle, Fremdkorpereinwirkung und hohere Gewalt.
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